
 Vin rosé 

Commune: Saint-Maixant  

Sol : argilo-calcaire, argilo-sableux 

Cépage : 100 % Cabernet Franc 

Age moyen des vignes : 15 ans 

Taille : Guyot simple 

Rendement : 45 hl/Ha 

Récolte : mécanique 

Vinification : Pressurage direct et fermentation alcoolique 
thermo régulée à basse température   
Elevage : 6 mois sur lie en cuves  
Degrès d‘alcool : 12,5 % 

Acidité g H2SO4/l : 3,1 

Sucre résiduel :  < 2g/l 
Production annuelle:  6 600 bouteilles 

Bordeaux rosé AOC, 2019 

Cabernet Franc pressé à 100%, une particularité lui conférant beaucoup d’élégance 
et de douceur. Il offre tout son fruit, avec des arômes de cassis, framboise, et  une 
finale florale. 


